
Classic – typische Walliser Top Classic – für höchste Ansprüche PIWI – Weinspezialitäten von ungespritzten Rebsorten 

Fendant 
Sorte: Chasselas oder Gutedel, im Wallis Fendant genannt. 
Wein: Leichter, spritziger Wein mit mineralischen Fruchtaromen. Für Apéro 
und speziell zu Raclette sowie Fondue bestens geeignet. 
 

Brandilla 
Sorte: Unser Hauswein wird aus den weissen Traubensorten Johannisberg, 
Riesling x Silvaner und Muscat gekeltert. 
Wein: Fruchtiger und harmonischer Wein mit lieblichem Abgang den man 
zu jeder Gelegenheit trinken kann. 
 

Johannisberg 
Sorte: Silvaner, im Wallis Johannisberg oder Gros-Rhin genannt. 
Wein: Blumiger, fruchtiger Wein mit kräftiger Struktur und lieblichem 
Abgang. Passend zu leichten Speisen, Roggenbrot und Hobelkäse. 
 

Gewürztraminer 
Sorte: Gewürztraminer aus der Familie der Traminertrauben. 
Wein: Sehr aromatischer, komplexer Weisswein mit Litschi- und 
Rosenaromen. Beliebt als Apérowein und auch zu würzigen Speisen gut 
geeignet. 
 

Muscat 
Sorte: Muscat, eine typische Walliser Spezialität. 
Wein: Ein bukettreicher, eleganter Weisswein mit kräftigen Muscataromen 
und süsslichem Abgang. Für Liebhaber von typischen Muscatweinen ein 
spezieller Genuss. 
 

Oeil de Perdrix 
Sorte: Das „Rebhuhnauge wird aus süssgepressten Pinot Noir-Trauben 
gekeltert. 
Wein: Fruchtiger, vollmundiger Roséwein mit feinem Geschmack und 
rundem Abgang. Zu praktisch jedem Essen als Begleiter geeignet. 
 

Dôle 
Sorte: Der typische Walliser Rotwein wird aus Pinot Noir und Gamay-
Trauben gekeltert. 
Wein: Leichter, fruchtiger und feinstrukturierter Cuvéewein mit milden 
Tanninen. Ein Wein für den Feierabend. 
 

Pinot Noir 
Sorte: Pinot Noir oder auch Blauburgunder genannt. 
Wein: Fruchtiger, vollmundiger Wein mit Beerenaromen und gut 
eingebundenem Gerbstoff. Passt bestens zu Braten und Käse. 
 

Doldor 
Sorte: Cuvée aus den roten Sorten Pinot Noir, Gamay und Diolinoir. 
Wein: Dunkelroter Cuvéewein mit würzigen Aromen und weichen 
Tanninen. Passt zu Kaninchen, Wildfleisch und Käseplatten. 

Mennas 
Sorte: Die Rebsorte Mennas reift exklusiv in Diroso-Rebbergen. Sie entstand 
unter Leitung von Hans-Peter Baumann, durch Kreuzungszüchtung zwischen 
den Sorten Gewürztraminer und Gwäss. 
Wein: Er ist in der Nase sehr fruchtig und erinnert an Litschi, Ananas und 
Quitten. Dem runden Auftakt im Gaumen folgt ein dichter Mittelteil, begleitet 
von einer schönen Säurestruktur. 
 

Heida 
Sorte: Heida (Païen), der berühmte weisse Traminer aus dem Vispertal. 
Wein: Farbintensiver, gut strukturierter und körperreicher Wein mit leichtem 
Vanilleton. Sein fruchtiges Bukett und die kräftige Struktur werden von einer 
frischen Säure begleitet. Die feine Gaumenfruchtigkeit endet mit einem 
langen, harmonischen Abgang. Auch für eine längere Lagerung gut geeignet. 
 

Chardonnay Barrique 
Sorte: Chardonnay, die berühmteste weisse Rebsorte der Welt! 
Wein: Sein zartes Zitrusfruchtbukett wird  -  durch den Ausbau in kleinen 
Eichenholzfässern (Barriques)  -  von feinen Röstaromen begleitet. Der weiche 
Auftakt, die harmonische Struktur und der langanhaltende Abgang machen 
diesen edlen Wein zu einem einzigartigen Genuss. 
 

Gamay DIROSO 
Sorte: Gamay Tinto, Gamay-Traubensorte mit dunkelrotem Saft. 
Wein: Tiefdunkler Wein mit Kirschen- und Veilchenaromen, dezenten 
Barriquenoten und samtigem Gerbstoff. Seine kräftige Struktur wird durch den 
einjährigen Ausbau in Eichenholzfässern wunderbar abgerundet. Gut geeignet 
zu Braten, Siedfleisch sowie auch zu Weichkäse. 
 

Ensemble Noir 
Sorte: Gekeltert aus den roten Traubesorten Zweigelt und Pinot Noir. 
Wein: Tiefroter, fruchtig-würziger Wein. Sein weicher Auftakt wird begleitet 
von zarten Kirschen-, Dörrfrüchten-, Brombeeren-, und Röstaromen (Barrique-
ausbau). Im Gaumen führen der saftige Gerbstoff und die milde Säure zu einer 
schönen Harmonie mit langem Abgang. 
 

Humagne rouge 
Sorte: Humagne rouge, eine autochtone rote Walliser Rebsorte. 
Wein: Sein beerig-würziges Bukett erinnert an dunkle Waldbeeren und wird 
von zarten Röstaromen begleitet. Elegante Tannine und eine ausgewogene 
Struktur runden das Gaumenerlebnis ab. Humagne rouge passt hervorragend 
zu rotem Fleisch und Wildgerichten. 
 

Pinot Josefine 
Sorte: Kleine, aromatische Blauburgunder-Trauben (Pinot Noir). Sie reifen in 
unserem Weingut Heidnischbiel, am Kulturweg von Raron nach St. German 
unweit der letzten Ruhestätte von Rainer Maria Rilke. 
Wein: Unser rubinroter „Grand Cru“ besticht durch seine würzige Fruchtnote 
begleitet von Röstaromen und abgerundet durch einen lang anhaltenden 
Abgang mit weichen Tanninen. Er ist der ideale Begleiter zum Sonntagsbraten. 

Goldwin 
Sorte: Bekannt unter der Zuchtnummer Gf-Ga 48-12. Es handelt sich um 
eine pilzwiderstandsfähige weisse Rebsorte. 
Wein: Leichter, sehr fruchtiger Weisswein mit erfrischender Säure. Sein 
Bukett erinnert an exotische Früchte. Ein hervorragender Begleiter zu 
Fisch und Meeresfrüchten. 
 

 

BiJoWin 
Sorte: Gekeltert aus den neuen Walliser AOC-Rebsorten Bianca und 
Joaniter aus ungespritztem Anbau. 
Wein: Trockener ausgebauter, fruchtig-blumiger Weisswein mit Zitrus- und 
Aprikosenaromen. Ein Wein speziell für Apéros mit Meeresfrüchten und 
zu Fischgerichten. 
 

Joaniter 
Sorte: Johanniter, pilzresistente deutsche Rebzüchtung. Seit 2004 ist 
Johanniter bzw. Joaniter als Walliser AOC-Rebsorte anerkannt. 
Wein: Frisches, fruchtig-blumiges Bukett, feine Säurestruktur und 
lieblicher Abgang. Unser Joaniter ähnelt den gängigen Johannisberg- oder 
Riesling-Weinen und ist hervorragend für Apéros sowie auch als Begleiter 
zu leichten Speisen geeignet. 
 

Bianca Barrique 
Sorte: Bianca, in Ungarn 1963 gezüchtete weisse PIWI-Rebsorte. Auch 
Bianca wurde 2004 in den Walliser AOC-Sortenkatalog aufgenommen. 
Wein: Farbintensiver, gut strukturierter und körperreicher Wein mit 
leichtem Vanilleton und ansprechender Säure. 
Passt vorzüglich zu Raclette, Fondue sowie zu Geflügelgerichten. 
 

Muscat bleu 
Sorte: Pilzwiderstandsfähige blaue Traubensorte mit extra grossen 
Beeren. Muscat bleu ist auch als Tafeltraube sehr beliebt. 
Wein: Einzigartiger Roséwein mit eleganter Struktur und typischen 
Muscat bleu-Aromen wie Mango, Quitten und Orangen. 
Vorzüglich als Apérowein und als Begleiter zu jedem Essen geeignet. 
 

Regent 
Sorte: Pilzwiderstandsfähige dunkelrote Rebsorte. Regent wurde in 
Deutschland gezüchtet und ist bereits seit 1980 in der Schweiz im Anbau. 
Wein: Weicher, würziger Rotwein mit kräftiger Farbe, hellbeerigem 
Fruchtbukett und samtigem Gerbstoff. Ein PIWI-Wein mit Format, welcher 
international bereits für einiges Aufsehen gesorgt hat. 
 

Tambourenblut 
Sorte: Gekeltert aus fünf verschiedenen PIWI-Neuzüchtungen 
(Cabernet Jura, Cabernet Carol, Cabertin, Pinotin, VB 26-05). 
Wein: Tiefroter, einzigartiger Cuvéewein. Fruchtig-würziges Bukett mit 
Waldbeeren- und Kirschenaromen, zartem Paprikageschmack und schön 
strukturierter Säure verbunden mit kraftvollen Tanninen. Passt wunderbar 
zu Braten, Kaninchen- und Wildfleisch. 

 



Süssweine – für Apéros und zum Dessert DIROSO – ein Familienbetrieb  

 
 
 
 

 

 

Mennas Spätlese 
Sorte: Mennas, unsere eigene Rebsorte! Sie ist eine Neukreuzung 
zwischen den Sorten Gewürztraminer und Gwäss. 
Wein: Ein lieblicher Weisswein mit blumig-fruchtigem Bukett, markanter 
Säurestruktur, harmonischer Restsüsse und langem Abgang. Seine 
Aromen erinnern an Litschi, Ananas und Pfirsich. 
 

Goldwin Terminus 
Sorte: Gekeltert aus ungespritzten weissen PIWI-Trauben der Sorte mit 
der Bezeichnung Gf-Ga 48-12. 
Wein: Lieblicher, aussergewöhnlich exotischfruchtiger Weisswein - ein 
überraschendes Spiel mit Süsse und Säure. Speziell geeignet zum Dessert 
und als Apérowein mit Lachs oder Meeresfrüchten. 
 

Fendant Finale 
Sorte: Gekeltert aus getrockneten und gefrorenen Chasselas-Trauben mit 
120° Oechsle. 
Wein: Goldgelber, fruchtiger und voluminöser Dessertwein mit herrlichem 
Süsskomplex. Ein Wein-Finale für jede Gelegenheit! 
 

Vinifera Walliser Schaumwein 
Unser hauseigener Schaumwein für die ganz speziellen Momente! Vinifera 
wird aus Muscat und Riesling x Silvaner-Trauben im traditionellen 
Flaschengärverfahren hergestellt. 

 
Mehr über unsere Weine und unsere Arbeit mit den Reben erfahren Sie im 
DIROSO Weinatelier bei der Kirche in Turtmann oder auch im Internet 
 >> www.diroso.ch 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!       Familie Baumann 

 

 

Die Firma DIROSO wurde 1998 von Hans-Peter und Irene Baumann ins 
Leben gerufen und verbindet seither traditionelles Winzerhandwerk mit 
zukunftsgerichteter Ökologie im Rebbau sowie moderner 
Weintechnologie. 
Unsere Parzellen werden nach den Richtlinien der integrierten 
Produktion (IP) und den Vorschriften von Vitival bearbeitet. Zudem sind 
wir im Walliser Weinbau die treibende Kraft in Sachen naturnahem 
Rebbau mit pilzwiderstandsfähigen Rebsorten. 
 

Wir bewirtschaften total 5 Hektaren Reben, in vielen verschiedenen 
Parzellen vom Vispertal bis nach Siders und vinifizieren nebst 
traditionellen Walliser Sorten auch ganz spezielle und einzigartige 
Weine. Das Sortiment umfasst 30 Weinkreationen, wovon 10 exklusiv 
bei uns erhältlich sind. 
 

Bei einem Besuch im DIROSO Weinatelier in Turtmann finden Sie 
ausserdem verschiedenste Geschenkartikel sowie eine grosse Auswahl 
an Kellereibedarf. Unsere gemütliche Weinstube wird für spontane 
Apéros und Weinverkostungen rege genutzt. Gruppendegustationen 
führen wir auf Voranmeldung in einem historischen Gewölbekeller aus 
dem 16. Jahrhundert durch. Hier werden regelmässig bis zu 20 Personen 
kulinarisch verwöhnt. 
 

Seit mehreren Jahren bieten wir für Selbsteinkellerer professionelle 
Weinanalysen und Beratungen an. Durch die langjährige Betreuung von 
über 400 Hobbywinzern sowie gelegentlichen Seminaren zu 
interessanten Themen aus dem Reb- und Weinbau konnten wir im 
letzten Jahrzehnt auch wesentlich zu einer Qualitätssteigerung der 
Privatweine im Oberwallis beitragen. 

 

 

Betriebsleitung/Kellerei/Analytik: 

Hans-Peter Baumann 
gelernter Bankkaufmann 
eidg. dipl. Landwirt 
dipl. Reb- und Kellermeister 
 

Administration/Weinatelier: 

Irene Baumann 
gelernte kaufmännische Angestellte 

Rebarbeiten/Kellerei: Diego Baumann 
Polymechaniker, dipl. Rebfachmann 
 

Marketing/Verkauf: Roman Baumann 
dipl. Event und Product Manager 
 

Beratung: Sonja Geoffray-Baumann 
dipl. ing. Önologin, Château Thivin/FR 

 
 

DIROSO Kellerei  -  Kantonsstrasse 12  -  CH-3946 Turtmann/Wallis 

Tel. +41 (0)27 932 33 03  –  email info@diroso.ch  -  www.diroso.ch 

PIWI  -  Rebbau der Zukunft! 
 

PIWI-Weine werden aus Trauben von pilzwiderstandsfähigen 
Rebsorten gekeltert. Diese Rebsorten entstanden durch Kreuzung 
von europäischen Edelsorten mit amerikanischen Urreben, welche 
eine natürliche Resistenz gegen Pilzkrankheiten aufweisen. 
PIWI-Reben sind  -  wie auch alle traditionellen Sorten  -  das Resultat 
herkömmlicher Kreuzungszüchtungen. Seit mehreren Jahrzehnten 
werden „PIWI’s“ an verschiedenen Weinbauinstituten in Europa 
gezüchtet, selektioniert und bei guter Eignung nach langjährigen 
Versuchen zum Anbau freigegeben. 
 

Dank dem trockenen Klima im Wallis müssen diese robusten Reben 
nicht gegen Pilzkrankheiten behandelt werden. Unsere PIWI-Weine 
werden aus ungespritztem Traubengut vinifiziert! 
 

Mehr dazu erfahren Sie im DIROSO Weinatelier oder auf www.diroso.ch 

 

http://www.diroso.ch/

